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Bourgogne Pinot Noir 2013– 1 étoile
Fermé de prime abord, ce 2013 s’ouvre à l’aération sur la framboise, la
cerise et le sous-bois. Une belle entrée en matière prolongée par un
palais souple et franc, un peu salin, un brin tannique en finale mais
sans excès. Un ensemble équilibré, qui s’appréciera aussi bien jeune
qu’après quelques années de garde
Rôti de veau aux chanterelles

Nuits Saint Georges 2013– 2 étoiles
Ce très joli village dévoile un bouquet fin de mûre et de griotte
légèrement mâtiné d’épices, une attaque grasse et soyeuse ouvre sur
une bouche consistante, concentrée et très longue, construite sur une
structure tannique sérieuse. Quelques années de garde assureront une
plus grande harmonie à cette cuvée promise à un bel avenir.

Nuits Saint Georges 1er cru ‘Aux Perdrix’ 2013
2 étoiles
La robe, d’une grande intensité, annonce une belle concentration.
Confirmation en bouche : le style puissant des vins du domaine donne
un 2013 robuste, chaleureux, plein et riche, à la palette aromatique
complexe, florale (rose, violette), mentholée et réglissée. Il faut lui
donner quelques années pour voir s’assouplir ses tanins
Côte de bœuf

Echezeaux Grand Cru 2013– 1 étoile
Un vin riche et complexe comme Robert Vernizeau, le directeur
technique du domaine, sait en produite. Au nez comme en bouche, une
belle expression aromatique autour des fruits rouges, des fruits à noyau,
des épices, du tabac blond ; un matière ample et dense, de la persistance
et des tanins fins. Déjà aimable, ce 2013 saura aussi se garder,
Riz de veau sauce madère


