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Cuvée « LES 8 OUVREES)
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En 1996, Bertrand et Christiane Devillard ont repris I'exploitation du Domaine des Perdrix. Ce domaine de la Cote de Nuits

posséde 12 hectares dans les grands terroirs de Nuits-Saint-Georges et de Vosne-Romanée. Prés de 5 hectares sont des Nuits-

Saint-Georges Premiers Crus dont le Premier Cru « Aux Perdrix », possédé en quasi-totalité (99%).

La qualité de ses terroirs, la rigueur apportée auxfag:ons culturales, a la Viny’}cation et a I'élevage valent au Domaine des

Perdrix une notoriété et une image parmi les plus grandes des Grands Vins de Bourgogne.
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GRAND VIN DE BOURGOGNE

> PRESENTATION DE LA CUVEE

Cette cuvee a eteé e¢laborée avec pour unique but de rendre hommage a I’histoire. En effet elle est issue des plus

vieilles vignes plantées du tres célebre Premier Cru « Aux Perdrix » qui datent de 1922 et représentent une

superficie de 8 ouvrees. Les vignes sont situces sur la partie nord du climat (exposition Est) sur un sol a

dominance argileuse. L’ouvree est le nom de I'unit¢ de mesure utilisce pour la vigne en Bourgogne. Elle
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representait a I’époque la surface de vignes qui pouvait étre béchée par un vigneron en une journce et

correspond a 4.28 ares.

En 2009 ce sont 7 picces qui ont éte ¢levees et mises en bouteilles, magnums, jéeroboams et mathusalems, soit

I’équivalent de 1757 flacons.

» VINIFICATION ET ELEVAGE

Les raisins sont recoltés en caisses percees, tries, ¢grappeés et mis en cuve. La recolte est pigee pendant la

fermentation alcoolique, sans remontage.

Les cuvaisons durent entre 15 et 20 jours puis les vins sont mis en futs de chéne, apres un leger debourbage,

pour une periode d’¢levage comprise entre 12 et 18 mois.
La vinification et I¢levage sont soigneusement suivis par Robert Vernizeau, vinificateur talentueux.

> NOTES DE DEGUSTATION
Tres belle robe grenat intense et noire.

Le nez est puissant et epicé avec des notes de fruits noirs (cassis, myrtille) ; nez tres mir et soyeux.
En bouche, le vin est ample avec des tanins doux et enveloppés. Le fruit est méle de notes d’¢epices douces.
Tres longue persistance aromatique.

> ACCORDS METS ET VINS

Le Nuits Saint Georges Premier Cru « Les 8 Ouvreés » 2009 accompagnera parfaitement les viandes en sauce

(boeuf bourguignon, coq au vin), les viandes rouges (cote de beeuf, gigot d’agneau), et les fromages forts.

> SERVICE ET GARDE
A déguster a une température ideale de 13- 14° C ou a conserver de 8 a 10 ans.
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