NUITS-SAINT-GEORGES PREMIER CRU « LES TERRES BLANCHES » 2009

En 1996, Bertrand et Christiane Devillard ont repris I'exploitation du Domaine des Perdrix. Ce domaine de la Cote de Nuits
posséde 12 hectares dans les grands terroirs de Nuits-Saint-Georges et de Vosne-Romanée.

Prés de 5 hectares sont des Nuits-Saint-Georges Premiers Crus dont le Premier Cru « Aux Perdrix », possédé en quasi-totalité
(99%). La qualité de ses terroirs, la rigueur apportée aux fagons culturales, a la vinification et a I’élevage valent au

Domaine des Perdrix une notoriété et une image parmi les plus grandes des Grands Vins de Bourgogne
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Aresime GRAND VIN DE BOURGOGNE
> TERROIR

Argilo—calcaire a predominance argileuse. Parcelle de 0.33 ha situ¢e juste au-dessus du Premier Cru « Aux
Perdrix ». Nous sommes au Sud du Village de Nuits-Saint-Georges et les vignes sont exposees plein Est en
pente douce.

> VINIFICATION ET ELEVAGE

Les raisins sont Vendangés manuellement en petites caisses. Les grappes sont ensuite mises entieres dans un
pressoir pneumatique. Le jus est débourbeé apres pressurage pendant 12 a 14 heures a température controlee.

La fermentation et I'¢levage, suivis par Robert Vernizeau, se font pour 100% en fits de chéne neufs dont 50 %
en fats neufs. La fermentation malolactique est realisce a 100%. Le vin est mis en bouteilles Bourgogne

Sommeliére.

> NOTES DE DEGUSTATION

Belle robe or aux reflets verts. Le nez développe des aromes floraux, avec des notes de feuille de lierre,
d’aubépine, beaucoup de fraicheur. En bouche, le vin est frais, fin, frais et délicat. On retrouve des aromes de

mine de crayon, des notes acidulées, citrons verts avec des touches de viennoiseries.

> ACCORS METS ET VINS

Le Nuits-Saint-Georges Premier Cru « Les Terres Blanches » 2009 accompagnera parfaitement les crustacés
nobles et les poissons en sauce, ainsi que les fromages « bleus ».

> SERVICE ET GARDE

Temperature ideale de dégustation 13-14°. A conserver et deguster dans 10 ans.

DOMAINE DES PERDRIX - RUE DES ECOLES - 21700 PREMEAUX-PRISSEY
Tel : 03 80 61 26 53 — Fax : 03 85 98 06 62



